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Catherine et P-Emmanuel Sangouard
83, rue du Repostere

71960 Vergisson

Tél. : 03 85 35 89 45 et 06 12 70 73 28

Email : domaine@sangouard-guyot.fr
www.domaine-sangouard-guyot.com

Domaine SANGOUARD-GUYOT

C'est en 1997 que Pierre-Emmanuel Sangouard s'installe sur
I'exploitation familiale, alors tenue par son grand-pére. En 2000, il
reprend les vignobles du domaine Guyot, les parents de son
épouse. Le Domaine Sangouard-Guyot est né.

Ici les traitements sont raisonnés et limités au strict nécessaire,
les vignes sont labourées et les vendanges manuelles.

Excellent Pouilly-Fuissé Ancestral 2011, issu de Chardonnay des
meilleures parcelles de Vergisson, vinification et élevage un an en
fats de 3 a 5 ans, de belle robe, ferme et suave, dense et tres fin
a la fois, tout en harmonie avec des nuancesde fruits frais au
palais (14 €).

Le Pouilly-Fuissé Quintessence 2011provient pour sa part
vinification en fOts jeunes (moins de 3 ans). Savoureux,
développant des ar6mes de fruits et une touche épicée, ample et
parfumé en bouche, tres harmonieux (16 €) Le 2010 poursuit son
évolution, complexe au nez comme en bouche, marqué par des
nuances de fruits blancs mirs et de noisette, un vin tout en
rondeur.

Goltez le Macon-Villages Clos de la Bressande, finement épicé,
subtil et suave a la fois et le Saint Veran Au Brale 2011, élevé 10
mois en fOts de 5 a 8 ans, charmeur, aux connotations complexes
ou dominent les fleurs et la péche (11 €). Aucune hésitation.

Pouilly-Fuissé « Ancestral » 2011
Pouilly-Fuissé « Quintessence » 2011
Macon-Villages « Clos de la Bressande » 2011
Saint-Véran « Au bralé » 2011

Septembre 2013


http://www.guidedesvins.com/tenue_definition.html
http://www.guidedesvins.com/vignes_definition.html
http://www.guidedesvins.com/Chardonnay_definition.html
http://www.guidedesvins.com/vinification_definition.html
http://www.guidedesvins.com/vinification_definition.html
http://www.guidedesvins.com/jeunes_definition.html
http://www.guidedesvins.com/Clos_definition.html
http://www.guidedesvins.com/suave_definition.html
mailto:domaine@sangouard-guyot.fr
http://www.domaine-sangouard-guyot.com/

3
AR

4600 B_11a15€
"Emmanuel Sangouard a construit
de  tine » : ancienne cuye de bois).

ment utilisé en Maconnais et en
bitiment qui rassemble les cuves
’ ENl toutes les opérations de
SSSBEE et de vinification. Or blanc 4

reflets verts, ce 2011 séduit par son nez fin de fleurs
blanches mélées aux notes minérales du terroir. Quant a
la bouche, vive et fruitée, elle persiste longuement. Pas
tout i fait préte, la cuvée Ancestral 2011 (5 000 b.)
posséde toutefois de nombreux atouts, nolamment une
matiére riche et dense, pour s’épanouir harmonieusement
dans deux ou trois ans. Elle est citée,

®% Dom. Sangouard-Guyot, 83, rue du Repostére,

71960 Vergisson, tél, 03 85 35 89 45,
domaine@sangouard-guyotfr, ™ A Y r-v.

POUILLY-FUISSE « Authentique » 2011 : 1 étoile
POUILLY-FUISSE « Ancestral » 2011 : Sélection

Septembre 2013



1001 dégustations.com

Novembre 2013

POUILLY-FUISSE « Ancestral » 2012 : 2 étoiles

Sélection

2013

FICHE TECHNIQUE

Pays : France

Appellation : Pouilly-Fuissé
Région : Bourgogne
Millésime : 2012

Catégorie : Tranquille
Couleur : Blanc

Cépage(s) : Chardonnay

Prix : Entre 14.00 € et 15.00 €

Dégusté le 10/2013

— L'avis de 1001 Degustations
PourLLy-flirssi

“ Jolie robe brillante, peu soutenue aux petits reflets verts. Le nez est un peu discret a

S, 'ouverture mais se découvre rapidement a l'aération sur des notes grillées, beurrées,
d’abricot. Dés la mise en bouche, c’est opulent, certes encore un peu sous I'emprise du bois

s ﬁ ﬁ" dl a sa jeunesse. On sent le potentiel car il a une bonne vivacité. Finale sur la noisette. A

déguster sans se presser sur un poulet a I'estragon.

Octobre 2013


http://www.1001degustations.com/pays-1-France.html
http://www.1001degustations.com/appellation-366-Pouilly-Fuiss%C3%A9.html
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http://www.1001degustations.com/cepage-27-Chardonnay-.html
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http://www.1001degustations.com/images/upload/vins/filigrane/2013/1380114273.jpg

MAGAZINE WINE ENTHUSIAST (USA)

Domaine Sangouard-Guyot 2011 Ancestral Chardonnay (Pouilly-Fuissé)

Online Exclusive

Designation: Ancestral

Varietal: Chardonnay

Appellation: Pouilly-Fuisse, Burgundy, France
Winery: Domaine Sangouard-Guyot

Alcohol: 13.5%

Production: 300 cases

Bottle Size: 750 ml

Category: White

In Magazine: 12/1/2013

89/100

Expert Reviews by Roger VVoss

Ripe and creamy, this wine is full of rich apricot, peach and mango
flavors. The wood aging shows through in the form of exotic vanilla.
Brisk with acidity, the palate is light and crisp, finishing with
refreshing minerality. It’s ready to drink now.

— (12/1/2013) — 89

Décembre 2013
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MAGAZINE LYON CAPITALE

Les vins du domaine a la table de Bocuse

BISTRO CHIC | BELLECOUR | BOCUSE

Le pape de la cuisine vient d'ouvrir une elégante brasserie
au rezde-chaussée du Royal, place Bellecour

Bocuse sous la queue du cheva
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POUILLY-FUISSE « Quintessence » 2011 : 90/100

98 st

Pouilly Fuissé Sangouard-Guyot — 15 a4 20 €
La robe est or, Le bouquet est riche. Il déborde de
fleurs et de Ix;urgcom de cassis, de muscade et de
vanille, |'attaque est plus appliquée. Des parfumns
minéraux, de pierre a fusil, de fruits secs et grillés
s'y postent devant chaque papille et la rétro-olfac-
tion, ou du cédre demeure bloqué. La finale est
une marqueterie de groseilles a maquereau et de
brugnons. Toujours le vin le plus remarquable et
le plus soigné de son appellation.
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POUILLY-FUISSE « Ancestral » 2011 : 15/20
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Macon-Villages « Clos de
la Bressande » 2012 : 89/100
Pouilly-Fuissé « Authentique » 2012 : 90/100
Pouilly-Fuissé « Quintessence » 2012 : 92/100

Vos notes Gilbert & Gaillard 2015
Vos résultats de dégustation en Frangais

Maisan : Domaine Sangoeuard-Guyot

Contact * Monsieur Plere-Emmanuel Sangouard

N" ldx : 41504

Note : 90/100

Domaine Sangouard-Guyot
Authentique - 2012

Vin bianc sec - Poullly-Fuissé

|Robo fsure clair beillante. reflets verts. Nez oxpressit et engageant, caractére flora) marqué, notes de frults a chair
blanche, touche minérate Belle présence en bouche associant gras, fordu, vivacte, précision aromatique. Un vin

‘[)'GISM

Note : 92/100
Domaine Sangouard-Guyot

Quintessence - 2012

Vin blanc see - Poullly-Fulssé

Robe d'un beau jaune clair. Nez profond s'ouvrant sur des notes florales associées a des parfums bosés dscrels, blen
fordus. La bouche privilégie le gras, I'ampler, le fondu, L'ensemble est soyew, frais, persistant. Un pouilly fuissé de

belle tacture,

‘Note : 89/100

Domaine Sangouard-Guyot
Clos de la Bressande - 2012
Vin blanc sec - Macon-Villages

Rebe dun joit jaune clair limgide. Nez net et friand dont on apprécie le caractére floral et fruité typique du cépage. On
relrouve ces ardmes dans une bouche alerte, fraiche et persistante. Une cuvée piaisir 3 apprécier sur poisson ou viande

fbhncho.

Edbtion du 111272013 1240 -

b i



CONCOURS
BURGONDIA D’OR

2014

Pouilly-Fuissé « Ancestral » 2012 : Médaille d’argent

Pouilly-Fuissé « Quintessence » 2012 : médaille d’argent
5 Pouilly-Fuissé sélectionnés en tout seulement !
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DOMAINE SANGOUARD-GUYOT

POUILLY FUISSE
ANCESTRAL"

HL aNe 2092

MEDA 'ARGENT
SILYTR Wrna

DOMAINE SANGOUARD-GUYOT

MEDA| 'ARGENT

POUILLY FUISSE
"QUINTESSUNCE!
BLanc: 2012

Lot : LPROUINGS

Février 2014




Concours
VIGNERONS INDEPENDANTS DE France

Pouilly-Fuissé« Ancestral » 2012

Mars 2014



Saint-Véran « Au Bralé » 2012

Mars 2014



Pouilly-Fuissé « Authentique 2012 » : médaille commended
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Pouilly Fuissé¢ "Authentique”, 2012
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Pierre-emmanuel Sangouard
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Concours des vins de Macon

2014

Pouilly-Fuissé « Quintessence » 2012

Meédaille de bronze

606m0 ’ » R
Concours des o) Macon

des Grands Vins de France o : le 26 avril 2014
MACON

Médaille de Bronze

Décernée a:_ EARL Sangouard- Guyot
Pour : Pouilly-Fuissé - Domaine Sangouard-Guyot
Millésime 2012 - Volume 4 100 Blles

Lot Lquinl2

1727

Avenue Pierre Bérégovoy - 71000 Micon - www.concours-des-vins.com

Avril 2014



LA REVUE DU VIN DE France
Spécial Millésime 2013

LEXPERTISE INCONTOURNABLE
DU VIGNOBLE F '
La grande année du Languedec, :
I'élegance des hourgognes,
le croguant des syrahs du Rhane,

" le fruité des vins de Loire,
|'éclat des liguoreux de Bordeaus

It 2100 VINS SELECTIO
' POURTOUS LE m

'BELGIQUE

Flahre et de Wallonie

Macon-Villages Pouilly-Fuissé
« Clos de la Bressande » 2013 « Ancestral » 2013
REUSSITE REUSSITE

Domaine Sangouard-Guyot Domaine Sangouard-Guyot

Péche et miel agitent le nez. D’abord

Sa bouche croquante porte en elle
un jus franc et fringuant. Son cété
acidulé le rend trés vivant. 7 €

croquant, il se montre volumineux
et large d’épaules. Un beau pouilly
qui vous mettra en appétit. 14

Juin 2014



DECANTER Magazine

Juin 2014
Spécial Macon

N # 77» world’s best wine magazine I June 2014 £4.40 ‘

Bordeaux 2013
* 535 wines tasted & rated

» 18 pages of expert analysis
* Your indispensable guide

Tasting yoting wine
Steven Spurrier shares his
methods and

Australian
Macon cru whites

‘Amazing value’ from this
underrated Burgundy region

I\ | this
N month

Also

Can colour influence taste?

Leoville-Barton: the family

EXports choice: Blaufrinkis

SirAlex Ferguson on wine

Consumer rights explained
b <

Macon-Vergisson « La Roche » 2012

Domaine Sangouard-Guyot, LaRoche, 1575 16 165 15 Rich mdcreamy,wlmsmwidedying acidity to keep It fresh. A 135% 2014- |
Mdcon-Yergisson (85¢4) concentrated wine with some ffair 2016

: Juin 2014




Domaine Sangouard-Guyot 2012
Quintessence chardonnay (Pouilly-Fuissé)
Editor’s choice

By Roger Voss

This is a ripe and smoothly textured wine. It is already finely balanced, rich with toast,
apricot fruits and a tight, mineral character. It is enjoyable now but will age well until
2022. — R.V. (6/1/2014)

Domaine Sangouard-Guyot 2012
Ancestral chardonnay (Pouilly-Fuisse)

By Roger Voss

With rich tropical fruits and a ripe, opulent feel, this is a full-bodied wine. It has weight,
layers of toast and apricot and peach flavors. Soft and round, it could be drunk now,
although it would be best to wait until 2015. — R.V. (6/1/2014)

Domaine Sangouard-Guyot 2012
Authentique chardonnay (Pouilly-Fuissé)

By Roger Voss

The wine is sheer fruit, apples and pears with a touch of apricot juice. It is ripe with a
fine texture that brings out a steely edge and refreshing citrus flavors. The wine is ready
to drink now until 2020 — R.V. (6/1/2014)

Juin 2014


http://buyingguide.winemag.com/editors/rv
http://buyingguide.winemag.com/editors/rv
http://buyingguide.winemag.com/editors/rv

Gilbert & Gaillard

GUIDE

DES

VINS

Gilbert & Gaillard
Guide Gilbert § Gaillard

2015

Millésime : 2012

Cuvée : Quintessence

Pays: France

Région : Bourgogne

Domaine : Domaine Sangouard-Guyot
Appellation : Pouilly-Fuisseé
Cépage : Chardonnay {100 %)

Vin dégusté le : 06/12/2013

Commentaire de dégustation

Robe d'un beau jaune clair. Nez profond s'ouvrant sur des notes florales associées a des parfums boisés
discrets, bien fondus. La bouche privilégie le gras, I'ampleur, le fondu. L'ensemble est soyeux, frais, persistant.
Un pouilly fuissé de belle facture.

Millésime : 2012

Cuvée : Authentique

Pays : France

Région : Bourgogne

Domaine : Domaine Sangouard-Guyot
Appellation : Pouilly-Fuisse

Cépage : Chardonnay (100 %)

Vin dégusté le : 06/12/2013

Commentaire de dégustation
Robe jaune clair brillante, reflets verts. Nez expressif et engageant, caractére floral marqué, notes de fruits &

chair blanche, touche minérale. Belle présence en bouche associant gras, fondu, vivacité, précision aromatique.
Un vin plaisir.

Millésime : 2012

Cuvée : Clos de la Bressande i —~

Pays : France / \

Région : Bourgogne @ 'f\ ) /810%
Domaine : Domaine Sangouard-Guyot R’

Appellation : Macon-Villages
Cépage : Chardonnay (100 %)
Vin dégusté le : 06/12/2013

Commentaire de dégustation

Robe d'un joli jaune clair limpide. Nez net et friand dont on apprécie le caractere floral et fruité typique du
cepage. On retrouve ces ardmes dans une bouche alerte, fraiche et persistante. Une cuvée plaisir a apprécier
sur poisson ou viande blanche.

Septembre 2014



LA REVUE DU
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DE FRANCE

GERBELLE MAURANGE

LE GUIDE

2015

2 000 CUVEES A MOINS DE 20 €
CHEZ LES VIGNERONS ET LES CAVISTES

RO OES | 14/20 l

Domaine Sangouard-Guyot

Pouilly-Fuissé « Ancestral » 2012 : 14/20

Pouilly-Fuissé Ancesral 2012 6 Pouilly-Fuissé sélectionnés seulement !
Soulilly-Fuisse Ancestral 2012

Vin blane. Production ; 4200 Bouteilles/an.

Tpiel : s
Un style gras, enveloppé, qui restesuf Fies n(thes
végétales nobles. Elles réveilleront leb puarp o
aprés quelques escargotsa I'ail, Aboires
4 ans.
Repostére, 71960 Vergisson @ www.domal
guyot.com

du
Pierre-Emmanuel Sangouard e 0385358945 @ 83, e I

Septembre 2014
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DUSSERT-GERBER 2015

VERG'SSON 71960

)JoMAINE SANGOUARD-GUYOT
(atherine et P-Emmanues! Sanagouard

ree du Bepo

\J\ T 038535

DUSSERT ERBER o SO

@® ('est en 1997 que Pierre-Emmanuel San-
gouard s'installe sur I'exploitation familiale, alors
tenue par son grand-pére. En 2000, il reprend les

vignobles du domaine Guyot, les parents de son
épouse. Le Domaine Sangouard-Guyot est né. Ici
les Lraitements sont raisonnés et limités au strict
necessaire, les vignes sont labourées et les ven-

danges manuelles,

Excellent Pouilly-Fuissé Ancestral 2011, issu
de Chardonnay des meilleures parcelles de Ver
gisson, vinification et élevage un an en fats de
33 5 ans, de belle robe, ferme et suave, dense
et trés fin a la fois, tout en harmonie avec des |

nuances de fruits frais au palais (14€). Le
Pouilly-Fuissé Quintessence 2012 provient
pour sa part, d'une vinification en flts jeunes
(moins de 3 ans), de robe trés séduisante. de
bouche florale, bien classique, finement épicé en
finale comme il se doit, aux ardmes de rose et de
pomme, long en bouche, tendre et corsé a | fois
Le 2011, savoureux, développe des ardmes de
fruits et une touche épicée, ample et parfumé en
bouche, trés harmonieux. Le 2010 poursuit son
Le guide qui défend une éthique évolution, complexe au nez comme en bouche,

Les meilleurs rapports qualité-prix-typicité de France marqué par des nuances de fruits blancs mars
Prix d'Honneur - Prix d'Excellence el de noisette, un vin tout en rondeur. Goltez
Satisfecits Lauréats k Macon-Villages Clos de la Bressande, fine-

ment épice, subtil et suave a la fois, et ce Saint-
Véran Au Bralé, élevé 10 mois en fits de 5 a

[ ALBl N M|C H E[ 8 ans, de bouche ronde et florale

Domaine SANGOUARD-GUYOT
Lauréat 2015

b

ier guide IN‘I‘ERAC‘!‘ |F
e et c'est dans ce guide

le prem
C’est uniqu
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Domaine Sangouard-Guyot 2012

Saint-Véran « Au Brilé »
By Roger Voss

This well-proportioned wine has ripe fruits along with generous texture and acidity. A
touch of wood gives extra weight. It’s ready to drink, but will be even better by the end of
2014. — R.V. (9/1/2014)

Editors’ choice

Online exclusive

Domaine Sangouard-Guyot 2012
Macon-Vergisson “La Roche”

By Roger Voss

Very buttery aromas lead to a wine that is ripe, rounded and full in the mouth. The
acidity is masked by the richness, leaving apricot rather than citrus as the dominant
character. — R.V. (9/1/2014)

Septembre 2014
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Le Guide des Vins de France 2015

68 - QUINTESSENCE 2012

(93/100)
§ Le ma magazme azine du| Exclusif et indépendant xm'?ine Séggogsm (;‘tslyotz-s- .
uilly Fuissé - Prix: 153
§ Panorama 2015 Des mineurs ressortent par le grand tun-
des crus ClaSSeS et nel qui débouche sur les corons recou-
; terroirs méconnus verts d’un soyeux manteau hivernal.

La robe est jaune de nickel. Dans le bou-

Inedlt
Le classement

des vms de France
e

ANGELUS

oo G Can Dot

quet les fragrances d'amandes, d'acacias et
de zestes de citrons confits explorent une
magnifique brioche dorée. Sur le palais, les
trésors de la frangipane, des jus d'oranges
mires et du tilleul sont précautionneu-
sement extraits par de besogneux et trés
persistants parfums de praline et de ché-
vrefeuille provenant de la rétro-olfaction. La
g finale expose sa détermination et les fruits
Nos reportages : Michel Rolland, cave de Tain, Michel et % i (de la passion) de son labeur, qui sont ré-
| Stéphanc Ogier, Alain Voge, Yves Cuilleron, Etienne Guigal, i compensés par des péches blanches, des
Paul Jaboulel-Ainé...Vins mythiques : Hermilt age et Cote-Rotie ' épices du thé vert et un soupcon de créme
brilée a la cannelle. Un grand vin de garde,
issu d'un millésime pourtant particuliére-
ment complexe, Chapeau bas.

POUILY-FUISSE « Quintessence » 2012 : 93/100

68°™ Meilleur Vin de France (note 93/100)

6°™ meilleur Vin de Bourgogne / le seul du Pouilly-Fuissé

Novembre 2014
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Millésime 2003 : 4 vins sélectionnés dont

Pouilly-Fuissé « Ronchevat » : 15,5/20

On ne présente plus ce millésime caniculatre,
hors normes, vendangé au maors d‘aodt, avec
des biancs trés riches. Beaucoup leur préd)-
salent une disparition rapide et ils se sont
pourtant bien consenves,

Domaine Sangouard-Guyot

climat Ronchevat (Vergisson) -15,5/20
Robe darée, vive. Des notes de réduction lassent
vile place a des ardmes de mandarine, de fruits
exotiques... En bouche, le vin est rond, onc-
tueux, opulent et séducteur,

Spécial vieux millésimes de Pouilly-Fuissé :
2003-1947

« Si est bon, ¢a vicillit o, assure un vieil adage bourguignon qui ne fait pas forcément dans
la dentelle ni dans la nuance, mais auguel nous souscrivons sans la moindre réserve.
Lalchimie entre terroirs, cépages, climatologie et savoir-faire humain aboutit presque
partout, et parfois meme jusgu'en appellations régionales a des vins capables de vieillir
harmonieusement, tout en se honifiant, pendant dix quinze ans au moins. Au-dela, cest
une autre histoire et les vingt, trente ans de garde et davantage ne sont réserveés gqu'anx
plus grands tenoirs viticoles. Nous avons done voulu savoir si Pouilly-Fuissé, cru emble-
matigue du Maconnais, qui avance doucement dans son dossier des premiers crus faisail
partic des plus grands et « méritait « donc ces premiers crus, Plus de 100 vins nous ont été
confiés par les vignerons du cru et nous leur adressons tout d'abord un immense merci.
Mais attention, pas des 2011, 2010 ou 2009, non ! Notre appel d'échantillons annoncait « mil-
lésime 2003 et plus anciens « ! Nous avons ainsi pu remonter (rés, trés loin dans le temps
pour conclure par un 1947 d'anthologie... Récit de deux Journées de dégustation inou-
bliables qui ont définitivement place Pouilly-Iuissé dans le gratin de la Bourgogne des
grands vins blancs | Mais au fait, qui en doutait viaiment ?

Millésime 2002 : 7 vins sélectionnés
dont Pouilly-Fuissé « Ronchevat » : 14/20

Un grand millésime « classique » pour le char-
donnay, avec de belles maturités 4 la récolte
at de I'équilibre. Les meilleurs vins sont
aujourd’hui magiques et loin d‘avoir donné
leur maximum. .

Domaine Sangouard-Guyot
Climat Ronchevat (Vergisson) — 14/20

Janvier 2015
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Spécial millésime 2012 :
Pouilly-Fuisseé « Authentique » 2012 : 16/20
Pouilly-Fuissé « Ancestral » 2012 : 15/20

DOMAINE SANGOUARD-GUYOT

71960 Vergisson - Tél. 03 85 35 89 45
Pouilly-fuissé Authentique (13 €) - 16
Ardemes fins de fleurs, de fruits exotioues. .. Bouche gqourmande, chamue,
croquante, riche et fraiche. Le vin a été élevé en cuves pendant 10 mais.

Pouilly-fuissé Ancestral (15 €) - 15

Janvier 2015



